CoolCooking

Kdhlen und Heizen in einem System

Die Box

verbesserte Speisenqualitat
optimierte Logistik

aktive Kuhlung

automatische Regeneration
einfache Handhabung

kuhlen ohne Kuhlflussigkeit
platzsparendes Design

Technik in der Tur - Service first

&
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Cook Chill

Transport Regeneration

Die CoolCooking Box-
Gamechanger in der
Gemeinschaftsverpflegung

Ob Kita, Schule oder Seniorenheim, die CoolCooking

Box regeneriert und kahlf Ihre Speisen vollautomatisch.

Gruner Brokkoli und saftige Putensteaks, dank der
schonenden Regeneration- just in Time.

Optimieren Sie mit der CoolCooking Box lhre
Logistikprozesse. Dank der zeitunabhdangigen
Kaltauslieferung kénnen Sie ihre Kuche ganztagig
nutzen, auBerhalb der StoBverkehrszeiten ausliefern
und dadurch Kosten und CO2 einsparen.

Werden Sie Teil der CoolCooking-Revolution.

MeinConnect -

smarte Uberwachung &
Steuerung der
CoolCooking Box

MeinConnect ermaglicht es Ihnen, lhre Boxen
Uber das Internet zu tberwachen und zu
steuern.

Mit dem MeinConnect behalten Sie stets den
Uberblick uber alle Systeme, konnen aktuelle
Temperaturen prufen, Temperaturverléufe
einsehen sowie Temperaturen und Zeiten fur
lhre Gerate festlegen. So haben Sie jederzeit
alle CoolCooking Systeme im Blick.
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CoolCooking

Kdhlen und Heizen in einem System

CoolCookingBox CoolCookingBox
Standard klein Standard groB

Technische Daten

P inaen 620 x 830 x 710 620 x 830 x 1230
9 mm (mit Rollen) mm (mit Rollen)
Temperaturbereich bis +130°C bis +130°C

6 1/1 GN bis 65 mm 1211 GN bis 65 mm

pepectiat Tiefe Tiefe

Heizleistung 12 kW 2,4 kW

Kahlleistung bis zu 1BOW* bis zu 360W*

Material | K Edelstahl Edelstahl
aterial Innenkorpus Kreisschliff Kroisschliff

Material AuBenkorpus Edelstahl Edelstahl

Gewicht 49 kg 79 kg
Fassungsvermogen 91 Liter 187 Liter
Anschlusswert 1.3 kW 2,6 kW

Nennspannung IN AC 230 V 50 Hz IN AC 230V 50 Hz

Schukostecker Schukostecker

Steckerart (Typ F) (Typ F)

Schutzart P20 P20

Kabellange 3m 3m

www.cool-cooking.de * info@cool-cooking.de * +49 (0) 15140304220
Meschede 59872, Caller Str.10

*Halt unter 7°C bei Einbringtemperatur von <5°C innerhalb von 12 Stunden bei maximaler
Umgebungstemperatur von 22°C.




